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Der Ort RoRRdorf am Forst ist bereits 1109 als Racesdorf urkundlich erwahnt.
Die Geschichte der Brauerei Sauer geht bis 1720 zurtick. Der damalige
Besitzer Johannes Raab (geb. 1680) steht erstmalig mit der Bezeichnung
,Canpo“ (=Wirt) in den Archiven. 1720 sind erstmals Einnahmen von der
Pflegstelle Schellitz zu verzeichnen, dal® Gebrauabgaben aus RofRdorf eingingen.
14 Gulden 7 Kreuzer 25 Pfennig zahlt Hanns Raab von 7 gethonen Gebreu Bier.
Die Tochter Margaretha Raab heiratete 1745 Johannes Sauer.

Seit diesem Zeitpunkt wird das Anwesen Nr. 15 in RoRdorf von der Familie
Sauer bis heute als Gasthaus und Brauerei bewirtschaftet.

Diese Tradition wollen wir auch in Zukunft fortfihren und sind
darum bemiht, dass sich unsere Gaste hier wohlfiihlen und noch
madglichst lange unser selbstgebrautes Bier geniel3en konnen!

Einen angenehmen Aufenthalt, einen guten Durst und Appetit
wiinscht Ihnen Ihre Familie Sauer



Salate
Kleiner Salatteller 3,00

Mittlerer Salatteller 5,80
GroRer Salatteller mit Streifen von der Knusperhdahnchenbrust 12,80
Blattsalat mit Oliven und gebackenem Schafskase, Toast 12,80

Aus Pfanne und Rohr
Unsere TAGESGERICHTE stehen auf der Tafel am Eingang

Kasespatzle mit kleinem Salatteller. 11,80

Schweinenackensteak mit Krauterbutter,Rostzwiebel und kleinem Salat,
dazu wahlweise Pommes frites oder Kartoffelsalat.s 14,20

Schnitzel in der Pfanne gebraten, mit Pommes frites oder
hausgemachtem Kartoffelsalat und kleinem Salat 14,20

Schweizer Schnitzel mit Schinken und Kase Uberbacken,

dazu Pommes frites und Salatteller.: 15,80

Bierbrauerschnitzel mit Zwiebel-Speck-Sauce,

gewdlrzten Kartoffelspalten und Salat 15,80

Hahnchenbrustfilet in der Knusperpanade,

dazu Curryrahmsauce mit Fruchten, Reis und Blattsalat 15,80
Gebackenes Rotbarschfilet mit hausgemachtem Kartoffelsalat

und Salat der Saison 14,20

Brauerflammkuchen Elsasser Art, jedoch mit Malzmehl gebacken.. 9,20
Vegetarischer Flammkuchen mit Schafskase und Peperoni.. 9,20
Sauer‘s Burger saftiger Brauhaus-Burger mit Mozzarella und Rostzwiebeln,
dazu Pommes frites. (erst ab 16.30 Uhr) 14,20

Sauer‘s Burger vegetarisch (erst ab 16.30) 14,20

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Salatgarnitur,
Toast und Butter 8,80

KiKa - Kinderkarte

Kinderschnitzel mit Pommes und Ketchup 6,80
Chicken Nuggets mit Pommes frites 6,80

1 grobe Bratwurst mit Pommes und Ketchuip:.; 6,80
Kartoffelpuffer mit Apfelpiree 6,80
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Aus der Wurstkiiche
HeiBe Fleischwurst mit Sauerkraut und Brot:- 8,80

Currywurst mit Pommes fritesi 247 8,80

Hausgemachte grobe Bratwirste
mit Brot und Sauerkraut..: 8,80



Brotzeiten

Zwetschgenbames Uber Zwetschgenholz gerauchertes Rindfleisch.. 9,50
Rossdorfer Brotzeitplatte Platte mit Schinken, Dosenfleisch,

Gottinger, Gerupfter, Ziebeleskase dazu Butter, Brot und Gurke... 10,50
Schinken - roh oder gekocht - , dazu Bauernbrot, Gurke, Butter..» 8,80
Dosenfleisch mageres, gekochtes Schweinefleisch.. 7,80

Gottinger Bierwurst, 4 Scheiben mit Senf und Gurke.., 7,80
Eingeschnittene Fleischwurst mit Zwiebel, Gurken und Tomaten

in Essig und Ol.; 8,80

Halb-Halb eingeschnittene Wurst und Limburger in Essig und Ol..; 8,80

Kdse auf frankisch

Ziebeleskase hausgemachter Quark 6,80

Hausgemachter Gerupfter angemacht mit Camembert, Zwiebel ... 6,80
Limburger Kase eingeschnitten mit Essig, Ol und Zwiebeln: 8,80
Kasebrett verschiedene Kasesorten wie Gerupfter, Ziebeleskase,
Emmentaler und Camembert. 8,80

Frankisches Fast Food

Salamibrot mit Gewurzgurke... 4,80
Schinkenbrot roh oder gekocht:s. 4,80

Kasebrot (Emmentaler).s 4,80
Lachsbrot belegt mit Seelachsscheiben.. 4,80

Immer am Monatsanfang:

Jeden ersten Dienstag und Mittwoch:

Sulze mit Rostkartoffel, Gebackene Leber
Donnerstag nach der Sulze:
Zwiebelschnitzel mit Meerrettichsauce

Jeden Samstag: Netzwerk: Sauer Gast Bei Instagram auf @
Ofenfrisches Schauferla mit Braunbiersauce, Klof3 und Sauerkraut Passwort: willkommen &I dem Laufenden:



Unsere Philosophie

Wir haben zwar nicht die grof3te Auswahl

daflr legen wir jedoch Wert auf Qualitat und tagliche Frische.

Regionale Erzeugnisse werden von uns seit jeher verwendet,

und dies bleibt auch so, egal welche Trends es in Zukunft gibt.
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Unsere Spezialitdten

Am ersten Dienstag und Mittwoch im Monat gibt's unsere bekannte
hausgemachte Sulze mit Réstkartoffeln und

gebackene Leber mit Rdstzwiebeln und Bratkartoffeln

In den Wintermonaten gibts jeden Freitag

wechselnde Fischspezialitdten sowie Karpfen/Karpfenfilet

Die Sonntagsbraten und Aktuelles jederzeit
auch auf unserer Homepage www.brauerei-sauer.de

lhre Feste und Feierlichkeiten

Unsere Gambrinusstube bietet Platz fur bis zu 70 Personen.
Durch das Herausnehmen der Raumteiler und der Sitzbank,

ist eine Vielzahl von Tischzusammenstellungen mdglich.
Organisieren Sie genau lhre Sitzordnung mit unserm Tischplaner.
Wabhlen Sie aus einer umfangreichen Menlauswahlkarte

kalte Vorspeisen, Suppen, warme Vorspeisen,

Hauptgerichte (Braten und Kurzgebratenes), hausgemachte Desserts,
kalte Platten oder handliche Canapés.

Wir besorgen fiir Sie den Tischschmuck, Gbernehmen die
Gestaltung der Menukarten und wenn Sie mochten organisieren
wir fur Sie den passenden Musiker.

Vertrauen Sie auf unsere jahrelange Erfahrung und unserem

eingespieltem zuverlassigem Service- und Kiichenteam.




Unsere Auszeichnungen

Auswahl seit 1998:
,Der Feinschmecker” — die besten 400 Adressen in Deutschland/BY
Auszeichnung guter Bauten, Bund deutscher Architekten

Bayerischen Rundfunk fir die Sendung 3 1 ﬁﬁll f rlfiii '
,2unter unserem Himmel“ — Beim Wirt in Rossdorf am Forst = ) 3
Ausgezeichnetes bauen mit Holz, Regierung von Oberfranken &: fro -
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European Beer Star in Bronze fir unser Rossdorfer Urbrau

Unsere Offnungszeiten

Brauereigaststatte: Di - So von 11 bis 22 Uhr, Montag Ruhetag,
warme Kiche von 11.30 bis 14 Uhr & 16.30 bis 20.00 Uhr.

Unsere Anschrift

Brauerei Sauer GmbH, Sutte 5, 96129 Rossdorf am Forst
Telefon: 09543-1578 Fax: 09543-850 204
E-Mail: info@brauerei-sauer.de

el web: www.brauerei-sauer.de

osFelsenkeller heute

Inhaltsstoffe
1) mit Farbstoff 4) mit Geschmacksverstérker  7) mit Phospat 10) chininhaltig
2) mit Konservierungsstoff ~ 5) geschwefelt 8) mit Milcheiweil3 11) mit SiBungsmittel

3) mit Antioxidationsmittel ~ 6) geschwérzt 9) koffeeinhaltig
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